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1. OBIIIUE ITOJIOKEHMUSI.

1.1. ITonoxxenue 06 opraHU3alUuy TUTaHUS 00yJaromuXcs pa3paboTaHO Ha OCHOBE: -
I'paxnanckoro xonxexca PO (penakuus ot 01.10.2014 r.);

- ®enepanpHOro 3akoHa oT 29.12.2012 Ne 273-®3 «O6 obpazoBanuu B Poccuiickoit
Oenepanuny;

- ®enepanpHOro 3akoHa «O CaHUTAPHO-3MHIEMHOIOTHYECKOM OJIaronoydyuy HaceIeHU)
ot 30.03.1999 Ne 52-@3;

- OenepanpHOro 3akoHa oT 26.12.2008 Ne 294-®3 «O 3amure npaB OPUAMYECKUX JTAIL U
WHIMBUIYATHBIX TPEIIPHHUMATEIIECH IIPH OCYINECTBICHHH IT'OCY1apCTBEHHOTO KOHTPOJIS
(Ham30pa) ¥ MyHHIMITATEHOTO KOHTPOJISY;

- CanlluHa 2.4.2.2821-10 «CaHuTapHO-3NUAEMHUOIOTHYECKHE TPeOOBAHUSA K YCIOBUSIM H
OpraHu3aIy 00ydJeHHs B 001e00pa3oBaTEIbHBIX YUPEKIACHUIXY;

- CanlluHa 2.4.5.2409-08 «CanutapHO-3IHAEMUAOIOTHYECKHE TPEOOBaHMS K OpraHU3aIiH
TMUTaHus o0ydaromuxcs B 00meo0pa3oBaTeNbHBIX YUPSKACHUAX, YUPEXKACHAIX HA4aIbHOTO U
cpenHero mpo(eccoHaIbHOr0 00pa3oBaHU»;

-®OenepansHoro 3akoHa ot 01.03.2020 Ne 47-03 «O BHeceHuu u3MeHeHUH B DenepanbHbIN
3akoH «O KadecTBe U 6€30MacCHOCTH MUIIEBBIX TPOAYKTOBY,

-Metomuueckux pexomenmammit 2.4.0180-20, MP2.4.0179-20, yreepxknaeHHbIX PykoBoaurenem
DenepanbHOM CIyXOBI MO Haa30py B chepe 3amuThl NpaB MOTpeOHTeNed M Oaaromnomydus
yesioBeKa, [ TaBHBIM TOCYHapCTBEHHBIM caHUTapHBIM BpauoM P® A.}O.ITomoBoit 18 mas 2020
roza..

1.2. TTomoxenue pa3pabOTaHO C IETBIO PETYIMPOBAHUS OpraHU3aIlMM Ipolecca 00eCIedeHus
yuamuxcss MKOY COIII Ne2 r. CypoBUKHHO paliOHIBHBIM B cOalaHCHPOBaHHBIM ITUTAaHHEM.
1.3. TlonoxeHue onmpenesseT MOPSI0K OPraHU3aluy PAllMOHAIBHOTO MUTaHHUS 00yJaromuxcs B
IIKOJIe, ONpEesieT OCHOBHBIE OpraHM3alMOHHBIC INPUHIHUIB], IpaBWwiIa U TpeOOBaHUS K
OpTaHU3aIlMH NMUTAHUS yUYaIUXCs, PETyIUpYeT OTHOLICHHS MEXAY aIMHHHUCTpAlMEH MIKOJIBI U
pomuTensiMu (3aKOHHBIMH NTPEICTaBUTEIISIMH).

1.4. Jle#ictBue HacTosmero [1omoxeHus pacipoCcTpaHsSeTCs Ha BCEX 00YJarOMMXCs B IIKOJIE.

1.5. Hacrosimee IlonoxxeHne sBISIETCS TOKAIBHBIM HOPMATUBHBIM aKTOM, PErIaMEHTHPYIOIIUM
JEATENLHOCTD LIKOJIBI IT0 BOIIPOCAM MTUTAHUS, YTBEPXKIACTCS IPUKA30M IUPEKTOPA IIKOJIBL.

2. OCHOBHBIE IIEJIA U 3AJTAYM.

2.1. OGecreueHHe YYAIIUXCS MATAHHEM, COOTBETCTBYIOIINM BO3PACTHBIM (H3MOIOTMYIECKHM

MOTPeOHOCTSIM B THINEBBIX BEINECTBAX M OSHEPIHM, NPHHIMIIAM PAlMOHAILHOIO H

cOaTaHCUPOBAaHHOTO ITUTAHHUS.

2.2.T'apanTHpOBaHHOE Ka4eCTBO W 0E30IIaCHOCTh IHUTAaHHS M IHINEBBIX IPOXYKTOB,

HCIIOJIb3YEMBIX ISl IIPUTOTOBIICHUS OIIOA.

2.3.Ilpenynpexaenue (MpopHIaKTHKA) CPEIH YJalIuXcsl HHPEKIMOHHBIX H HEMH(EKIMOHHBIX

3a00JIeBaHui, CBI3aHHBIX ¢ ()aKTOPOM ITUTAHUS.

2.4. IIpomarania MPUHITAIIOB MTOJIHOLIEHHOTO M 310POBOI0 IIMUTaHHS.

2. 5.ComuanpHas moaaepxka odyqaromuxcs 1-4 KnaccoB, U3 MHOTOJAETHBIX H
MaJI000€ECTIEYEHHBIX CeMEei, 00yJaroIUXCsl ¢ OTpaHNYEHHBIMH BO3MOXHOCTSIMH 3/I0POBbS,

HeTeN-UHBAJINIOB.




3. ОСНОВНЫЕ ОРГАНИЗАЦИОННЫЕ ПРИНЦИПЫ ПИТАНИЯ. 
3.1.Организация питания учащихся в учреждении, режим питания обеспечиваются в соответствии с государственными санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования". 
3.1.1. Школа самостоятельно предоставляет питание обучающимся на базе школьной столовой и пищеблока. Обслуживание обучающихся осуществляется работниками, имеющими соответствующую квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 
Порядок обеспечения питанием обучающихся организуют назначенные приказом директора школы ответственные из числа заместителей, педагогов и обслуживающего персонала школы. 
3.1.2. Питание обучающихся организуется в соответствии с требованиями санитарных правил и норм устройства, содержания и организации учебно-воспитательного процесса утверждаемых в установленном порядке. 
 3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно - гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 
· соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 
· обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние, которого соответствует установленным требованиям; 
· наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 
· обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 
· наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 
· соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил Российской Федерации. 
3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться: 
· журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
· журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья; 
· журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 
· журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
· ведомость контроля рациона питания (формы учетной документации пищеблока - приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08); 
· копии примерного 10-дневного меню для обучающихся 1-4 классов и 5-11 классов, согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора; 
· ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда; 
· приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно- санитарной экспертизы и др.). 
3.4. Администрация школы обеспечивает принятие организационно управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся. 
3.4.1. Режим питания устанавливается приказом директора школы в соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями к организации питания. 
3.4.2. Горячее питание предоставляется в учебные дни пять дней в неделю – с понедельника по пятницу включительно.  
3.4.3. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания школы, режим предоставления питания переводится на специальный график. 
3.5. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками организации, оказывающей услугу по питанию, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 
3.5.1. Для создания условий организации питания в школе в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08 и СП 2.3.6.1079-01 предусматриваются помещения для приема, хранения и приготовления пищи. Помещения оснащаются механическим, тепловым и холодильным оборудованием, инвентарем, посудой и мебелью. 
3.5.2. Закупка продуктов питания осуществляется путем заключения прямых договоров в соответствии с Федеральным законом от 18.07.2011 № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц». 
3.5.3. Для организации питания в школе используются следующие документы: – приказ об организации питания обучающихся; 
· приказ о создании бракеражной комиссии;  
· примерное меню; 
· технологические карты кулинарных блюд; 
· ведомости контроля за рационом питания; 
· журнал бракеража пищевых продуктов, поступающих на пищеблок; 
· журнал бракеража готовой кулинарной продукции; 
· Положение о бракеражной комиссии; – контракты на поставку продуктов питания; 
· инструкцию по отбору суточных проб; 
· график дежурства в столовой; 
3.6. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08. 
3.7. Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год. 
4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ. 
4.1. Обеспечение горячим питанием обучающихся осуществляется организациейаутсорсером на основании заключенного договора (контракта) в соответствии с Федеральным законом от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ и услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» . 
4.2. На основании рациона питания разрабатывается примерное меню, включающее распределение перечня блюд, кулинарных, мучных, кондитерских и хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи (завтрак, обед), для обеспечения учащихся горячим питанием. 
4.3. Примерное меню разрабатывается с учетом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам учащихся (7 - 11 и 12 - 18 лет). 
4.4. Примерное меню согласовывается с территориальным органом исполнительной власти уполномоченным осуществлять государственный санитарно- эпидемиологический надзор, и руководителем учреждения. 
4.5. Для обучающихся 1-4 классов предусматривается организация горячих завтраков бесплатно для всех без исключения. 
4.6. Для признания школьника относящимся к категории «обучающийся с ОВЗ» родитель (законный представитель) представляет в общеобразовательную организацию: 
· заявление установленного образца на имя руководителя образовательной организации; - копию заключения психолого-медико-педагогической комиссии с определением адаптированной образовательной программы (оригинал для обозрения). 
4.7. Для признания школьника относящимся к категории «учащийся из многодетной семьи» родитель (законный представитель) один раз в начале первого полугодия учебного года представляет в общеобразовательную организацию: 
· заявление установленного образца на имя руководителя образовательной организации; - копию удостоверения многодетной семьи (оригинал для обозрения). 
4.9. Для признания школьника относящимся к категории «учащийся из малообеспеченной семьи, в которой среднедушевой доход ниже прожиточного минимума» родитель (законный представитель) представляет в общеобразовательную организацию: 
· заявление установленного образца на имя руководителя образовательной организации 
(один раз в год, в начале первого полугодия учебного года), 
· справку установленного образца, выдаваемую органами социальной защиты населения по месту их жительства либо пребывания (оригинал)- два раза в течение учебного года, в начале первого и второго полугодий: 
4.10. Обучающийся признается относящимся к льготной категории со дня предоставления заявления и документов, перечисленных выше, в общеобразовательную организацию. 
4.11. Руководитель общеобразовательной организации не позднее двух рабочих дней, следующих за днем поступления документов, должен рассмотреть заявление и издать приказ о постановке ребенка на льготное питание. 
4.12. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на переменах продолжительностью не менее 15 минут, в соответствии с режимом учебных занятий. В школе режим предоставления питания учащихся утверждается приказом директора школы ежегодно. 
4.13. Учителя должны сопровождать класс на каждый прием пищи. Сопровождающие обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой. 
4.14. Ответственный за питание на первом уроке собирает по всему учреждению сведения об отсутствующих. 
5. ОБЯЗАННОСТИ УЧАСТНИКОВ ПРОЦЕССА ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ  
5.1. Директор школы: 
· ежегодно в начале учебного года издает приказ о предоставлении горячего питания обучающимся; 
· несет ответственность за организацию горячего питания обучающихся в соответствии с федеральными, региональными и муниципальными нормативными актами, федеральными санитарными правилами и нормами, уставом школы и настоящим Положением; 
· обеспечивает 
принятие 
локальных 
актов, 
предусмотренных 
настоящим 
Положением; 
· назначает из числа работников школы ответственных за организацию питания и закрепляет их обязанности в должностных инструкциях; 
· обеспечивает рассмотрение вопросов организации горячего питания обучающихся на родительских собраниях, заседаниях управляющего совета школы, а также педагогических советах. 
5.2. Ответственный за питание: 
· контролирует деятельность классных руководителей, поставщиков продуктов питания и работников пищеблока; 
· формирует сводный список обучающихся для предоставления горячего питания; 
· обеспечивает учет фактической посещаемости обучающихся столовой, охват всех детей горячим питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически полученных обучающимися обедов по классам; 
· формирует список и ведет учет детей из малоимущих семей и детей, находящихся в иной трудной жизненной ситуации; 
· координирует работу в школе по формированию культуры питания; – осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством питания; – вносит предложения по улучшению организации горячего питания. 
5.3. Заместитель директора по административно-хозяйственной части:  
· обеспечивает своевременную организацию ремонта технологического, механического и холодильного оборудования;  
· снабжает столовую достаточным количеством посуды, специальной одежды, санитарно-гигиеническими средствами, уборочным инвентарем. 
5.4. Повар и работники пищеблока: 
– выполняют обязанности в рамках должностной инструкции; 
– вправе вносить предложения по улучшению организации питания. 
5.5. Классные руководители: 
· ежедневно представляют в столовую школы заявку для организации горячего питания на количество обучающихся на следующий учебный день; 
· ежедневно не позднее чем за 1 час до предоставления обеда уточняют представленную накануне заявку; 
· ведут ежедневный табель учета полученных обучающимися обедов; 
· еженедельно приобретают талоны на горячее питание, ведут учет денежных средств; 
–один раз в месяц предоставляют ответственному за организацию горячего питания в школе данные о количестве фактически полученных обучающимися обедов; 
· осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации горячего питания; 
· предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на формирование здорового образа жизни детей, потребности в сбалансированном и рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения обучающихся полноценным питанием; 
· выносят на обсуждение на заседаниях совета родителей, педагогического совета, совещаниях при директоре предложения по улучшению горячего питания. 
5.6. Родители (законные представители) обучающихся: 
· представляют подтверждающие документы в случае, если ребенок относится к льготной категории детей; 
· сообщают классному руководителю о болезни ребенка или его временном отсутствии в школе для снятия его с питания на период его фактического отсутствия, а также предупреждают медицинского работника, классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания; 
· ведут разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового образа жизни и правильного питания; 
· вносят предложения по улучшению организации горячего питания в школе; 
· вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню. 
7. КОНТРОЛЬ ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ 
7.1. Контроль за организацией питания учащихся, соблюдением рецептур и технологических режимов осуществляется, согласно приказу директора, общественно- административной комиссией. 
7.2.Систематический контроль за ассортиментом реализуемой продукции, соблюдением рецептур, полнотой вложения сырья в блюда, технологической и санитарной дисциплиной при производстве и реализации продукции школьного питания осуществляет бракеражная комиссия, утвержденная приказом директора. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал. 
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